
MARDI  7  FÉVRIER 2023

PROGRAMMATION

9H - 12H Le marché libre
Accès à la salle d’exposition et visite des kiosques.

Repas « Découvertes marines »12H - 13H45
Diner concocté par Chloé Ouellet, Cheffe du
restaurant Au Pâturage.
Au café, présentations croisées avec Québec-Océan.

La bourse à huis clos14H - 17H
Rencontres commerciales à huis clos. 
12 minutes par rendez-vous.

Cocktail et Bar des sciences de Radio-CanadaDÈS 17H30
Cocktail festif par les Chefs Philippe Allaire du
Bistro Cerf-Cuit-Court et Frédérick Boucher des
Jardins de Métis.

Remise des premiers Prix Fourchette bleue.

À 18 h 30, l’équipe de l’émission Les années
lumière vous propose le Bar des sciences, une
discussion entre le public et des experts du Saint-
Laurent.

8H30 - 9H Ouverture du salon et mot de bienvenue



MERCREDI  8  FÉVRIER 2023

PROGRAMMATION

8H30 Mot  d’accueil et présentation du déroulement de la
rencontre - Martin Toulgoat, Merinov.

8H45

Pierre-Nicolas Tanguay-Lévesque, Pêcheries
Lévesque Inc.
Pascale Chevarie, Les cultures du large - Poissons
frais des Îles.
Isabelle Deslandes, Collectif La Table Ronde.
Hugues Viau, Les Pêcheries Norref Inc. - Colabor.

Panel Commercialiser les poissons et fruits de mer
au Québec : défis, opportunités et pistes de solution

9H45 Période de questions et commentaires aux
panelistes.

10H05 Pause.

10H25 Atelier Comment réussir la construction du marché
québécois pour les pêches et l’aquaculture ?

12H05 Conclusion de la rencontre - Martin Toulgoat,
Merinov.

12H10 Mot de clôture – Sandra Gauthier, Exploramer.


